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Fest på La Oficina 
Når der holdes fest på La Oficina, får I en totalløsning, hvor vi og vort personale sørger for 
alt lige fra borddækning over servering og til afrydning og rengøring. 
Vi vil gerne sikre, at vore kunder får den bedste og mest personlige oplevelse, når der 
holdes fester på La Oficina.  Hos os har I valgmuligheden mellem at lade os stå for hele 
arrangementet – inkl. vin og mad, eller selv træffe aftale med den leverandør af mad I 
ønsker. Det er også muligt selv at medbringe vine. På den måde kan vi på La Oficina sikre jer 
en helt personlig og uforglemmelig fest. Hos os starter alle festarrangementer med et 
møde, hvor vi lærer hinanden at kende og får drøftet alle de praktiske ting. Vi lægger 
meget vægt på klare aftaler – altid skriftlige – totalpriser der holder og hurtig, løbende 
kommunikation. Vi ved, hvad dette betyder, når man skal holde en stor fest. 

Venlig hilsen 
Tina Thelgaard & Lars Billeschou 

 

Kapacitet, tider og bevilling 

Vi kan huse op til 110 spisende gæster. Endeligt antal afhænger af festens art, den valgte 
bordopstilling og om der vælges tallerkenservering eller mad fra buffet 

Der kan dækkes op til 70–80 personer i Salen og til yderligere ca. 30 personer på balkonen. Ved 
tallerkenservering dækkes der kun op i Salen. 

Fester kan afholdes på alle hverdage med starttidspunkt tidligst 19.00 (ankomst 18.45) samt alle 
lørdage, søn- og helligdage. 

På grund af vores bevilling skal fester slutte kl. 24.00 på hverdage. Fredage og lørdage kan vi søge om 
udvidelse af bevillingen til kl. 02.00 

Praktiske ting 

La Oficina har alt fornødent service, bestik etc. til den flotte festopdækning. 

Vi sørger for fornødent personale til servering, afrydning af borde, opvask etc. 

La Oficina sørger herudover for opstilling af borde og stole, borddækning, almindelig klargøring af 
lokalerne, modtagelse af gæster, garderobe etc. samt oprydning og rengøring efter festen.  

Hvis maden leveres af La Oficina, sørger vi naturligvis også for alt det praktiske omkring dette – 
anretning, udskæring, opfyldning af fade og skåle etc.  

Hvis kunden selv leverer mad, skal leverandøren af mad stille med fornødent personale til anretning 
af maden, løbende opfyldning, hvis det er buffetservering, samt nedpakning af mad. Leverandøren af 
mad medbringer det fornødne service til anretning og servering. 

Der kan danses i Salen efter aftale. Vi fjerner i så fald typisk nogle af bordene i Salen efter endt 
spisning. Der kan efter aftale også dækkes op til kaffe etc. på balkonen, sådan at nogle gæster kan 
sidde der. 
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Diverse faciliteter 

Teknik - lokaler 

Der er i Salen en kraftig projektor, stort lærred, lydanlæg med CD-afspiller og tilslutningsmulighed for 
computer og andre eksterne lydkilder (iPod, USB-stick etc.) samt trådløse mikrofoner. Brug af dette 
udstyr er inkluderet i prisen. 

Endvidere er der i Salen to 1000 watt PAR-lamper med lysdæmpning.  Loftslyset i Salen kan også 
dæmpes, og der er mørklægningsgardiner. 

På 2. Sal råder vi over kursuslokalet ”Kursisten” på ca. 70 m2. Lokalet har projektor og stort lærred og 
kan indgå i arrangementet – det er hos mange gæster populært at bruge dette lokale som et rum, hvor 
børn kan spille playstation – Wii eller andre spil. Se nærmere under ”priser”. 

Køkken – anretning af mad 

La Oficina har ikke eget produktionskøkken, hvori der kan laves mad – men har et fuldt udstyret 
anretterkøkken, der er godkendt af sundhedsmyndighederne.  

Mad kan således ikke produceres på La Oficina, men alene opvarmes og anrettes. Vi har 
industriopvaskemaskine, varmluftsovn med industrimål, div. varmeplader, køleskabe med plads til 
industribakker samt frysekapacitet. 

Priser (alle priser er inkl. moms.)  
Priserne gælder til d. 30/6-2010, hvorefter nye priser fastlægges. Ring og få et tilbud nu. 
 
Vi har sammensat vore priser, således at der altid betales en fast pris for leje af sal, balkon etc. . 
Herudover betales for mad og øvrigt forbrug. Hvis kunden selv vælger at lave aftale med leverandør 
af mad, betales et serviceringstillæg som dækker brug af La Oficinas faciliteter, herunder køkken 
samt brug af service etc., samt vort personale til al servering, opvask mv. Vælger kunden selv at 
medtage vin, betales der endvidere ”proppenge” som et tillæg pr. person. La Oficina sørger så for den 
rette temperering af vin, servering af vinen og bortskaffelse af tom emballage. 
 
Hvis La Oficina leverer maden og/eller vin opkræves der ikke serviceringstillæg og proppenge, idet al 
servering etc. er indregnet i de opgivne menu- og vinpriser. 
 
Efterfølgende priser er opgivet ved brug af vores normale borde/stole. Inkluderet i prisen er kraftige 
hvide papirsduge og kraftige hvide papirservietter. Stofduge og -servietter kan leveres mod merpris – 
se prisoversigt under ”Eventuelle tillæg”.  Blomsterdekoration aftales nærmere, se efterfølgende. 
 

 Lokaleleje til fester 

Hverdagsaftener, mandag til torsdag (19.00-24.00)  5 timers fest:   kr. 6.500 
Fredage, lørdage eller søndage (slut seneste 02.00):   5 timers fest:   kr. 7.500 
    7 timers fest:  kr. 9.000 
    8 timers fest:   kr. 10.000 
    10 timers fest:  kr. 12.000 
Specialtilbud! 
6 timers fest på søndage (eller helligdage efter aftale) med afslutning senest 18.00: kr. 6.500 
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Serviceringstillæg  
(betales kun hvis kunden selv står for leverance af mad og denne serveres på buffet): 
 
Ved fester på 5 -7 timer: kr. 60 pr. person. Tillæg ved tallerkenservering kr. 20 pr. person 
Ved fester over 7 timer: kr. 75 pr. person. Tillæg ved tallerkenservering kr. 20 pr. person 

Proppenge  
(betales kun hvis kunden selv medbringer rød/hvidvin) 

Pr. person kr. 60 

 

Drikkevarer - La Oficina bar 

• Velkomstdrink – Cava med snack:    kr. 35 pr. person 
• Vores spanske rød- og hvidvin     kr. 130 pr. flaske  
• Kaffe og the (i kande med ca. 15 kopper)    100 kr. pr. kande  
• Almindelige øl/vand (Thisted økologiske øl)    kr. 20 pr. stk. 
• Specialøl/-vand (Ale no. 16/Søbogård etc.)    kr. 25 pr. stk.  
• Fadøl 40 cl.      kr. 30 pr. stk. 
• Avec 3 cl (cognac, likør, calvados etc.)    kr. 35 pr. stk.  

eller kr. 650  pr. flaske (Vi afregner kun, hvad der er forbrugt – ikke for alle åbnede flasker) 
• Evt. efterfølgende drinks (gin/tonic, rom/cola, vodka/lemon etc.)   

 kr. 450 pr. flaske spiritus (Vi afregner kun hvad der er forbrugt – ikke for alle åbnede 
 flasker)  
 1,5 liter sodavand til brug for drinks kr. 62,50 pr. stk.  
 Andre drinks efter aftale. 
• Specialdrinks efter aftale – indhent tilbud 
• Fri bar kan arrangeres – indhent tilbud 

 

Eventuelle tillæg 

• Hvide stofduge   kr. 18 pr. person 
• Hvide stofservietter  kr. 14 pr. person 
• Lys i kandelabre   kr. 5 pr. person 
• Blomserdekoration/borddekoration: I kan selv stå for dette, eller vi kan aftale, at vi gør det 

mod tillæg. Endeligt tilbud når vi har talt om, hvad I ønsker, men erfaringsmæssigt ligger 
prisen på mellem 25 og 35 kroner pr. person. 

 

Betalingsbetingelser, afbestillingsbetingelser mv. 

Se separat pdf. 
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Forløbet fra bestilling til fest 

Det betyder alt for os, at vore kunder får en personlig fest, når den holdes på La Oficina. 

Vi holder relativt få fester hos os, fordi vi i hverdagen bruger vore dejlige lokaler til kontorfællesskab 
og udlejning til møder og kurser. Når vi så holder fester, glæder vi os til det og har fuld fokus på 
arrangementet. Hvis I vælger at holde fest på La Oficina, vil jeres arrangement være det eneste på La 
Oficina, når I er der. Dette sikrer fuld service fra alle medarbejdere. 

Inden I beslutter jer for fest på La Oficina, foreslår vi et møde, hvor vi lærer hinanden at kende og får 
talt muligheder og arrangement igennem. 

I modtager herefter et tilbud fra os. 

Hvis I vælger at holde jeres fest på La Oficina, vil vi meget gerne have endnu et møde mellem to og fire 
uger før arrangementet. Her gennemgår vi festen, smager vine og drøfter alle detaljer grundigt. 

Herudover er der typisk løbende kontakt på telefon og mail omkring de mange praktiske detaljer. 

 

Ofte stillede spørgsmål 

Kan man leje lokalerne på La Oficina uden personale? 
Nej. Lokalerne på La Oficina kan kun lejes til fester som beskrevet ovenfor, altså enten hvor vi sørger 
for alt – inkl. mad og drikkevarer - eller hvor I selv laver aftale om levering af mad og evt. vin – og vi så 
sørger for servering, opdækning, afrydning etc. 

Kan man selv have øl og spiritus med? 
Nej – drikkevarer udover vin købes på La Oficina. Vi har valgt denne løsning, fordi arbejdet med at 
tømme køleskabe, fadølsanlæg etc. for vore egne varer og sætte kundens varer ind i baren – sammen 
med håndteringen af tom emballage etc. - er så tidskrævende, at omkostningen bliver alt for stor. Vi 
har derfor valgt at prissætte vort barsortiment til fester til meget konkurrencedygtige priser – se 
prisliste. Specialdrinks kan i øvrigt aftales. 

Kan fester vare til længere end kl. 24 på hverdage og 02.00 fredag/lørdag? 
Nej – vor tilladelse fra udlejer – og hensyn til naboer – gør,  at det ikke er muligt at forlænge fester 
udover de  nævnte tidsrum. Vi serverer derfor sidste omgang lige inden sluttidspunktet for festen, og 
skruer ned for musik etc., når sluttidspunkt nås. Umiddelbart herefter forlader gæsterne La Oficina. 

Må der ryges i lokalerne? 
Nej, men der er mulighed for rygning under parasollerne i vores lukkede gårdhave. 

Hvordan er parkeringsforholdene? 
Der er gode parkeringsmuligheder på vejene omkring La Oficina og ved Forum. 
I zonen er der 2 timers fri parkering (husk P-skive) på hverdage mellem kl. 8 og 20 og lørdage mellem 
kl. 8 og 15. Uden for disse tidsrum er parkering gratis.  
Dagslicens til hele zonen til placering i bilens forrude kan købes i caféen hos La Oficina for kr. 35,00. 
 


